Cocktails

Spritz - Aperol, prosecco, splash of soda 8
Pisco Sour - Don César Pisco Italia, lime, egg whites, nutmeg 10
Ia Contessa Rossa - St. Germain Elderflower liqueur, lemon, Rosé Iambrusco 12
Sorso di Cielo - Nardini grappa, green Chartreuse, Luxardo Maraschino, lime 11
Fiore 4’0Oro- vodka, Cynar, Canton Ginger Liqueur 8
Arrossendo Sposa — El Jimador tequila, Cointreau, Canton Ginger Liquer, Campari, lemon 11
Molto Paradiso - Buffalo Trace bourbon, Carpano Antica, brandied cherry 10
I1 Fine - Sazerac Rye whiskey, Luxardo Maraschino, Fernet Branca 11
Aperitivi Bevande Non Alcoliche
Bellini di Corso - Prosecco, white peach, raspberry 10 House-made lemonade 3
Luli Moscato Chinato 12 Iced Tea 2
Campari 6.5 Arnold Palmer 3
Carpano Antica Formula herbal sweet vermouth 7 Orange juice 4
Cinzano Rosso sweet vermouth 5 San Pellegrino 500ml 3.5
Cinzano Extra dry vermouth 5 San Pellegrino 1L 5
Cinzano Bianco sweet vermouth 5 San Pellegrino Aranciata 4
Sanbitter 4

Monin sodas -cherry, raspberry, lemon, caramel, vanilla 2.5

Espressi di Iavezza

Espresso 2.5

Fspresso doppio 3

Americano 5 Birra

Macchiato 5 Session Iager (Oregon) 4.5

Cappuccino 3.5 Full Sail Amber Ale (Oregon) 5

Iatte 3.5 Bison Organic IPA (Berkeley, CA) 5.5

Té —earl grey, english breakfast, decaf Ceylon, North Coast 0ld #38 Stout (Fort Bragg CA) 5
jasmine, mint verbens, chamomile 5 Buckler N/A (Holland) 5

Corso Corretto —espresso, Jameson, caramel syrup, cream 5

Vino Sfuso Taste 1/2 Glass (Glass
Spumenti

Moscato d’Asti Tintero Piedmont 08 15 2.75 5. 25
Lambrusco Grasporossa di Castelvetro Barbolini Emilia-Romagna 08 2 3.75 7.5
Prosecco Ruggeri “Argeo” Veneto NV 2.25 4,25 85
Rosé Iambrusco ILini ZEmilia Romagna 09 2.25 4. 25 85
Bianchi

Trebbiano d’Abruzzo Farnese Marche 08 125 2.5 5
Vernaccia di San Gimignano TFontaleoni Tuscany 09 2 4 7.5
Roero Arneis Porello Piedmont 09 2 4 8
Friulano Primosic Belvedere Collio Friuli 08 2.25 4.5 9
“Molamatta” Marco Felluga Collio Friuli 07 2.75 5.5 11
Soave Classico Inama Foscarino Veneto 06 3. 25 6. 25 12.5
Rosati

Cerasuolo (montepulciano) Nicodemi Abruzzi 09 2 4 .75
Rosato di Refosco Bastianich Friuli 08 2 4 8
Rossi

Montepulciano d’Abruzzo Vallevo Abruzzi 07 15 3 6
Rubrato (aglianico) TFeudi di San Gregorio 06 2 4 8
Chianti Colli Fiorentini ILucignano Tuscany 07 2.25 4. 25 85
Nero d’Avola Santa Tresa “Avulisi” Sicily 07 2.25 4. 50 875
Cannonau di Sardegna (grenache) Pala Sardinia 08 2.75 5. 25 10.5
Etna Rosso (nerello mescalese) Graci Sicily 08 3 6 12
Valpolicella Classico Superiore Accordini “Acinatico” Veneto 07 3.5 6.75 13. 5

Corkage fee S15 per 750ml bottle ® 525 per 1.5L bottle.
1788 Shattuck Avenue Berkeley ¢ California 94709 ¢ 510.704.8004 ¢ www.trattoriacorso.com
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