Vino Sfuso Taste 1/2 Bicchiere Bicchiere 500mil
Spumanti
Prosecco Ruggeri “Argeo” Veneto NV 2.25 4.25 8. 50 21.25
Brut Rose Fantinel Della Venezia NV 2.75 5. 50 11 27.5
Moscato d’Asti Ia Spinetta Bricco Quaglia Piedmont 07 2.25 4.25 85 21. 25
Brachetto d’Acqui Banfi Rosa Regale Piedmont 07 11.25 -
Bianchi
Tocai Friulano Ia Tumella Colli Orientali Di Friuli 05 15 3 6 15
Roero Arneis Porello Piedmont 06 2 3.75 7.50 18.75
Bianco (trebbiano) Notari Abruzzi O7 2.25 4.25 85 21. 25
Traminer della Venezie Cesconi Trentino 04 2.25 4.5 9 24.75
Soave Classico Inama Foscarino Veneto 06 3. 25 6. 25 12.5 31. 25
“Caiati” (palagrello bianco) Alois Campania 05 3.25 6.5 12.75 31175
Rosati
Ceresuolo (montepulciano) Vallevo Abruzzi O7 15 3 5. 75 14.5
Ciro Rosato (gaglioppo) Iibrandi Calabria O7 175 3.5 6.75 16.5
Rosato di Refosco Bastianich Friuli 07 2 4 8 20
Rossi
Montepulciano d’Abruzzo Vallevo Abruzzi 06 15 3 5.75 14.5
Lambrusco Grasporossa di Castelvetro Barbolini Emilia Romagna 06 2 3.75 7.5 18.75
St. Magdalener (schiava) Mumelter Alto Adige 06 2.25 4,25 8.25 20.5
Chianti Colli Senesi 1I1 Ciliegio Tuscany 06 2.50 4,75 9. 25 23
Nero D'avola Di Giovamma Sicily 05 2.75 5. 25 10.5 26. 25
“Dedalo” (ciliegiolo) Fiore Sicily 04 3 5.75 11. 25 28
Valpolicella Classico Superiore Accordini “Acinatico” Veneto 05 3. 25 6.5 12.75 31.75
Bevande Non Alcoliche Aperitivi
House-made lemonade 3 House-made Limoncello di Sironi 7
House-made orange juice 4 Campari 6
Tejava 4 Carpano Antica Formula Herbal sweet vermouth 5
:a.n gﬁegr%ng igom(]:' N 5'2 Cinzano Rosso Sweet vermouth 3.5
an egrin anciata : ;
San Pellegrino Chinotto 4 Cinzano Biancho Dry vermouth 3.5
Sanbitter 4
Monin fruit soda crerry, raspberry; lemon, caramel, vanilla 2.5 Cocktails
Thomas Kemper Root Beer 4 Ia Contessa Bella - St. Germain Elderflower liqueur,
e . lemon juice, Fantinel Brut Rose 8
EPI‘GSSI di Iavazza Pisco Italia - Pisco Don Cesar, basil,
Espresso . 2.5 house-made sweet and sour, basil simple syrup 8
Bspresso doppio 3.5 Molto Paradiso - Meker's Mark, Carpano Antica,
Arericano 3 .
Macehiato 3 b.ra.ndled cherry 10
Cappuccino 35 Mojito d’oro - Rhum Barbencourt, fresh mint, lime, soda 8
Iatte 2.5 Bellini di Corso - Prosecco, white peach, raspberry 10
Add cherry, raspberry, caramel, vamilla .5 Mimosa - Prosecco, house-made orange juice 10
Caffe Mocha 4 Bloody Mary - Svedka vodka, house-mede bloody mary mix 8
Té de camomilla 3 Americano - Campari, Carpano Antica, seltzer 8
Negroni di Corso - No. 209 gin, Carpano Antica, Campari 8
Birra Limonata Italiana - Svedka vodka,
Peroni 5 house-made Limoncello di Sironi 8
Birra Moretti Ia Rossa 4 Sazerac - Sazerac Rye Whiskey, Ie Tourment Absinthe,
Iagunitas IPA 5.5 Peychaud’s bitters 10
Hitachino Nest Belgian White 5.5 Acqua di Troia - Ie Morton Calvados, Cointreau,
Buckler N/A (Holland) 5 house-made sweet and sour 10
Ie Baladin “Super” (750 ml) 25 Peach Margarita - Peach infused tequila,
house-made sweet and sour, white peach 8
Bspresso Perfecto - Rhum Clement VSOP, Amaretto Disaronno,
espresso 8

Corkage fee S15 per 750ml bottle ® 525 per 1.5L bottle.
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